
  

 

 

 
 

 

 

Weinexpertise

2025er Gelber Muskateller feinherb

Wein­Nr: 228+25

Volumen: 0,75l

Alkoholgehalt: 11,62%

Säure: 6,2 g/l

Zucker: 22,8 g/l

Qualität: Qualitätswein

Trinktemp.: 5­8◦C

Anbaugebiet: Pfalz

Sorte: Gelber Muskateller

Boden: Kalkmergel

Ausbau: feinherb

In der Farbe goldgelb mit grünen Reflexen, in
der Nase ganz klassisch, so wie ein Muskateller
sein muss. Leichte Muskataromen, Rosenblüten,
Orangenabrieb, etwas Ingwerduft, frisch und
saftig. Am Gaumen dann ein feinfruchtiges
wunderbar ausbalanciertes Süße­/Säurespiel,
mit einem enormen Zug und Trinkfluss, ergänzt
durch Muskat, Holunder und feinen Kräuternoten.
Unser feinherber Gelber Muskateller aus
der Pfalz eignet sich hervorragend solo als
Abschluss eines schönen (Sommer­) Abends.


