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2024 SPÄTBURGUNDER
VDP.Gutswein

Wein­Nr: 560­24
Alkoholgehalt: 12,5%

Säure: 6,0 g/l
Zucker: 0,8 g/l

Passt zu:
Schwertfisch nach sizilianischer Art, Weiß­
schimmelkäse wie Camembert, Brie de Meaux,
Chaource

Trinktemp.: 16­18◦C
Anbaugebiet: Württemberg

Boden: Gipskeuper

Ausbau:
Kaltmazeration, klassischeMaischegärung über
2­3 Wochen, Ausbau im großen Holzfass für 9
Monate

In der Nase gleich zu Anfang intensiver Geruch nach
Sauerkirsche, Cassis und Brombeere, feine Mandelnoten
und verführerische florale Aromen verleihen dem Wein zu­
sätzliche Komplexität. Der erste Schluck ist sehr harmonisch
und wunderschön ausbalanciert, mit delikater Säure und seidig
feinen Tanninen. Die Aromen sind intensiv, und doch dominiert
die Feinheit. Durch seine Saftigkeit bleibt der Geschmack lange
im Mund.
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