
WEISSBURGUNDER OVAL
MASTER   

2024

12,0 % vol.
5,3 g/l SR
5,6 g/l RZ
306kJ/73kcal

gelber Apfel & Birne

zarte Zitrusnoten

nasser Stein

cremiger Schmelz

Passt gut zu Geflügel, 

Fisch, Sommersalat. 

Harmoniert gut mit 

Zitronen- oder 

Kräuteraromen.

Farbe: klaren Strohgelb.
Nase: gelbem Apfel, Birne und zarten Zitrusnoten, begleitet von

einer dezenten Hefewürze und einem Hauch nasser Stein.
Mund: ausgewogen und elegant. Die frische Säure verleiht ihm 

Lebendigkeit, während das Hefelager im Betonei für 
cremigen Schmelz und eine feine, mineralische
Textur sorgt, zeichnet sich aus durch Tiefe und Präzision

Ausbau: Betonei


