
Weinexpertise
2025er Paradiesvogel rosé Ortswein trocken

Wein­Nr: 33+25
Ean­Nr: 4260135730388
Volumen: 0,75l

Alkoholgehalt: 11,5%
Säure: 6,9 g/l
Zucker: 13,3 g/l
Qualität: Qualitätswein

Trinktemp.: 8◦C
Land: Deutschland

Region: Südliche Weinstraße
Anbaugebiet: Pfalz

Sorte: Spätburgunder
Ausbau: trocken

Charmantes Cuvée aus Portugieser, Spät­
burgunder und Satin Noir. 

In der Nase zeigen sich frische Noten von
Johannisbeere und reifer Erdbeere. Das Bouquet
wirkt lebendig, klar und einladend fruchtbetont.
Am Gaumen entfalten sich Aromen von Sauer­
kirsche sowie eine verspielte Note von Erdbeer­
Joghurt­Bonbon, die dem Wein eine charmante,
leicht süßliche Fruchtigkeit verleiht.
Als Solist beim entspannten Ausklang eines
Sommertages auf der Terrasse, beim Picknick mit
Freunden oder als Begleiter zu frischen Salaten,
Pizza oder Bruschetta – dieses Cuvée macht
Lust auf das nächste Glas.

Webshop Nährwertangaben

8,90e/0,75l


