
Weinexpertise
2025er Muskateller Ortswein feinherb

Wein­Nr: 12+25
Ean­Nr: 4260135730128
Volumen: 0,75l

Alkoholgehalt: 11,5%
Säure: 7,4 g/l
Zucker: 19,1 g/l
Qualität: Qualitätswein

Trinktemp.: 8◦C
Land: Deutschland

Region: Südliche Weinstraße
Anbaugebiet: Pfalz

Sorte: Gelber Muskateller
Boden: sandiger Lehm
Ausbau: feinherb

In der Nase entfaltet sich ein intensives, blu­
miges Duftspiel mit feinen Marzipannoten und
dem typischen, edlen Muskatton. Die Aromatik
wirkt einladend, vielschichtig und zugleich filigran.
Am Gaumen zeigen sich rosige Nuancen und
eine feine, würzige Muskataromatik. Die dezente
Restsüße wird von einer ausgewogenen, har­
monischen Säure getragen, wodurch der Wein
saftig, lebendig und wunderbar ausgewogen
erscheint. 
Ein idealer Begleiter zur asiatischen Küche,
insbesondere zu Gerichten mit leichter Schärfe
oder exotischen Gewürzen. Ebenso überzeugt
er als eleganter Aperitif oder als charmanter
Dessertwein zu feinen Süßspeisen.

Webshop Nährwertangaben

8,60e/0,75l


